
Powidła morelowe

KLAUDIA007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Bardzo dojrzałe morele

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Morele umyć, podzielić na połówki, wypestkować. Mniejszą część owoców rozgnieść na miazgę,
rozgotować. Dodawać partiami pozostałe morele. Smażyć, od czasu do czasu mieszając, aż
powidła będą spadać z łyżki płatami. Gorące powidła przełożyć do słoików. Słoiki zamknąć i
odstawić do wystudzenia do góry dnem lub pasteryzować 20 minut.


