
Udziec barani po myśliwsku

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

udziec barani 1 kg

masło 15 dkg

jałowcówka 100 ml

przyprawy

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Udziec posolić, popieprzyć, posmarować dobrze ze wszystkich stron masłem; nabić na rożen i piec
ok 1 godz. co jakiś czas polewając masłem. Na 5 minut przed zakończeniem pieczenia podgrzać
jałowcówkę i polać nią udziec.


