Doradca

smaku
Tunczyk pod pierzynka
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4
SKEADNIKI

jajko ugotowane na twardo 6 sztuk
cebula 1-2 sztuki
starty ser 1 garsd
majonez
posiekana zielenina 1 garsd
sol i pieprz do smaku
tunczyk w sosie wiasnym 1 puszka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka obrac i oddzieli¢ biatka od zéttek. Do szklanej salaterki zetrze¢ na tarce biatka, lekko posolic¢ i
popieprzy¢, posmarowaé majonezem. Na wierzch biatek wytozy¢ cebule drobno posiekane lub
starte na tarce z duzymi otworami, réwniez posmarowa¢ majonezem. Tuficzyka odsgczy¢ z zalewy,
rozgnies¢ widelcem na jednolitag mase, delikatnie rozsmarowac na warstwie cebuli i przykry¢
kolejng warstwg majonezu. Nastepnie na tarce z drobnymi otworami zetrze¢ zéitka i rozsypac na
wierzchu dania. Posoli¢, popieprzy¢ i obficie posypac zielening. Przykry¢ ptatkiem folii spozywczej i
przynajmniej 2 godziny przed podaniem wstawi¢ do lodéwki.



