
Łatwa Pizza

MAGDALENA100

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

duży krążek gotowego ciasta 1 szt

PUSZKA POMIDORÓW 1 szt

oliwki 30 szt

kaparów 2 łyżki

żółtego startego sera 25 dag

Przyprawa do pizzy i dań kuchni włoskiej Prymat 1 opak.

orygano 1 łyżka

olej 1 łyżka

cukier i sól do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Odsączyć pomidory i pokroić je. Kapary moczyć 10 min w wodzie i odcedzić.
Na cieście rozłożyć pomidory, oliwki i kapary.
Posypać wszystko przyprawą do pizzy, oregano i żółtym serem.
Piec ok 20 min. w temp. 180* C.


