Doradca
smaku

Ciasto drozdzowe bez wyrabiania

JOLANKA1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
cukru 2 szklanki
drozdzy 12 dag
jajek 5 sztuk
masto nie cata paczka
zimne mleko 2 szklanki
maki 1 kg
zapach
sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wsypac nie cate 2 szklanki cukru, 12 dag drozdzy ( drozdze pokruszy¢) , 5 catych jaj, nie
caty paczke masta ( rozdrobni¢ nozem) na to wla¢ 2 szklanki zimnego mleka. Po nalaniu mleka
lekko zamieszac tak aby sktadniki sie potgczyty. Zostawi¢ na 8 - 9 godzin. Potem wsypa¢ make ,
szczypte soli i zapach. Wymiesza¢ drewniang tyzka. Wytozy¢ na blache . Mozna da¢ owoce i zrobic
kruszonke z masta , cukru i maki. Upiec 45 - 50 min w temp. 180 st C.

PORCJA NA DWIE BLASZKI LUB JEDNA DUZA.



