
OMLET BISZKOPTOWY Z MASĄ BUDYNIOWĄ I OWOCAMI

AGNIESZKA91

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

jajko 5 szt

mąka 0,5 szkl

woda 5 łyżek

cukier waniliowy 0,5 szt

cukier 4 łyżki

budyń śmietankowy 1 szt

masło 1 szt

kiwi 2 szt

mandarynki 4 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żółtka oddzielamy od białek. Białka ubijamy na sztywno. Dodajemy dodajemy resztę składników i
mieszamy. Na patelni rozgrzewamy masło i robimy małe omleciki. Budyń gotujemy tak jak na
opakowaniu. Po ostudzeniu mieszamy go z masłem. Gotowe omleciki smarujemy masa i
dekorujemy owocami, pokrojonymi w kostkę. Posypujemy cukrem pudrem.


