Doradca

smaku
Pomidorowe sznycelki

KLAUDIAO007

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 3-4
SKEADNIKI
mielone mieso wieprzowe 50 dag

Butka tarta klasyczna Prymat 10 tyzek
pomidor
sol, pieprz

tymianek 2 (suszony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso mieszamy z butka tarta, doprawiamy pieprzem, sola i tymiankiem. Pomidora sparzamy,
obieramy i kroimy w mata kostke. Dodajemy do miesa i wyrabiamy mase. Formujemy sznycle i
lekko sptaszczamy. Pieczemy ok 20 minut w piekarniku z termoobiegiem rozgrzanym do 180

stopni C



