Ciasto z ananasem

SKEADNIKI

Na ciasto:

jajko

maka

cukier

proszek do pieczenia
woda

cukier waniliowy

Na mase budyniowa
budyn

mieko

cukier

masto
DODATKOWO:
ananas

biszkopty okragte
polewa czekoladowa

rodzynki

Doradca
smaku

KATARZYNKA455

- CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

4 sztuki

1 szklanka
1/2 szklanki
1 tyzeczka

2 tyzki

2 sztuki
3 szklanki
3-4 tyzki

1 kostka

1/2 puszki

1 paczka

3/4 (namoczone)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Jajka z cukrem i cukrem waniliowym ubi¢ na puszystg mase. Doda¢ dwie tyzki wody i wmieszac
make potaczong z proszkiem do pieczenia. Przetozy¢ do przygotowanej nattuszczonej blaszki i piec
ok. 35 minut. Wystudzi¢. Ugotowa¢ dwa budynie w 2 5-3 szklankach mleka z trzema czterema
tyzkami cukru. Wystudzi¢ i zmiksowac z kostka masta. Dodac osaczone i pokrojone na kawatki
ananasy. Doda¢ tez rodzynki, mogg by¢ namoczone w alkoholu. Wszystko delikatnie wmiesza¢ do
masy. Ciasto posmarowac dowolnym dzemem, wytozy¢ przygotowang mase i wyréwnac. Przykry¢
biszkoptami i zala¢ polewg czekoladowg. Schtodzi¢ i dowolnie udekorowac.



