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SKEADNIKI
maka pszenna 20 dag
masto 10 dag
jaja 4 szt

szczypta soli
woda 1 szklanka
olej do smazenia

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Zagotuj szklanke wody z mastem i szczypta soli. wsyp przesiang make. Mieszaj ciasto
az bedzie gtadkie i bedzie odstawac od Scianek garnka. Ostudz.

KROK 2 Ciasto zmiksuj z wbijanymi kolejno jajkami.

KROK 3 Ciasto przetdz do szprycy cukierniczej. W rondlu rozgrzej olej. bezposrednio do niego
wyciskaj porcje ciasta w formie gniazda. Smaz z obu stron na ztoty kolor. Wykfadaj na
papierowy recznik, aby odsaczy¢ nadmiar oleju.

KROK 4 Przestudzone gniazdka posyp cukrem pudrem. Mozna tez pola¢ polewa lub moczy¢ w
roztopionej czekoladzie.



