
Ziemniaki w mundurkach - grill

MAGDALENA94

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki młode 8 sztuk

Sól czosnkowa jodowana Prymat do smaku

koper świeży do smaku

Koperek suszony Prymat do smaku

olej roślinny do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki szorujemy pod bieżącą wodą, wkładamy do naczynia, kropimy odrobiną oleju i
posypujemy solą czosnkową. Każdy zawijamy w folie aluminiową i odstawiamy na min. godzinę do
lodówki. Następnie pieczemy ziemniaki na grillu do miękkości.
Po wyłożeniu na talerz posypujemy koprem świeżym lub Prymat.Idealnie smakują posmarowane
masełkiem czosnkowym zaraz po rozkrojeniu :)


