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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Dodatkowo:

rodzynki

masto

Wykonanie:

Masto stopi¢ i ostudzi¢. Do przesianej maki doda¢ sél, proszek do pieczenia oraz jajka i zimny
ttuszcz , miksowad z dodatkiem mleka i wody do uzyskania gtadkiego ciasta, usmazy¢ chrupigce i
troszke grubsze nalesniki.

Masa serowa:

Ser utrze¢ z cukrem ( cukier dodajemy do swojego smaku ja datam 4 tyzki) i 1 jajkiem oraz 1
26ttkiem, dodad jabtka pokrojone w kostke i rodzynki, doktadnie wymieszad.

Kruszonka:

Wszystkie skfadniki na kruszonke doktadnie rozciera¢ palcami, az wszystkie sktadniki sie potacza i
dadza nam kruszonke. Na srodku nalesnika utozy¢ porcje sera i zwing¢ w ruloniki.

Forme do zapiekania wysmarowac mastem, utozy¢ w niej nalesniki, posmarowac lekko ubitym
biatkiem, posypa¢ kruszonka i rodzynkami. Zapieka¢ nalesniki w temp. 200 st kilka minut, az
nalesniki sie zrumienia. Podawad gorgce, mozna dodatkowo delikatnie posypa¢ cukrem pudrem,
ale to nie jest konieczne.



