Doradca

smaku
Szachowy przektadaniec
JOLAJKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+
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SKEADNIKI
maka 3 szkl
cukier 1 szkl
jajko 5 szt
margaryna 20 dag
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
$mietana 200 ml
galaretka 2 sztuki
kakao 2-3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ubijamy z cukrem na puszysta mase, dodajemy do utartej margaryny , dosypujemy powoli
make wymieszang z proszkiem do pieczenia, dzielimy na pét, do jednej potowy dosypujemy kakao,
a do drugiej takg sama ilos¢ maki.

na duzej formie wylewamy ciasto paskami i pieczemy okoto 50 minut. Ciasto ma by¢ dos¢ cienkie,
tak jak rolada

Smietane ubijamy , a galaretki rozpuszczamy w nieco mniejszej iloéci wody, kiedy jest juz prawie
gesta mieszamy ze Smietana.

Ciasto po wystudzeniu, przektadamy smietang i uktadamy aby wyszta szachownica



