Doradca

smaku
Ravioli z miesem mielonym
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
mieso mielone 1 opakowanie
cebula biata 2 sztuki
sol do smaku
maka 40 dag
jajko 4 sztuki
ttuszcz do smazenia do smaku
woda do smaku
Koperek suszony Prymat do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso mielone smazymy z drobno posiekang cebulka. Pozostawiamy farsz by przestygt. Z
pozostatych sktadnikdw zagniatamy ciasto - wody dolewamy tyle by ciasto miato jednolita
konsystencje. Wktadamy ciasto do lodéwki na 10-15 min. Gotowe ciasto rozwatkowujemy cienko i
tniemy w paski o grubosci ok 5-6 cm. Na kazdy pasek naktadamy w odstepach mieso mielone i
przykrywamy kolejnym. Miedzy miesem mielonym ciasto sklejamy doktadnie, mocno. Radetkiem

obkrawamy na okoto i wrzucamy do wody - gotujemy. Gotowe posypujemy koperkiem. Smacznego
n



