Doradca
smaku

Drozdzowki z migdatowym serem

SKELADNIKI
maka pszenna 3,5 szkl
jajko 3 szt
cukier 1/2 szkl
drozdze 3 dag
mleko 200 ml
olej 50 mi
cukier puder 3 tyzki
maka pszenna 3 tyzki
masto 5 dag
aromat migdatowy do smaku
sol do smaku
rodzynki
ser biaty twarogowy 30 (mielony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

IKRAKOWIANKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

KROK 1 Drozdze rozetrzec z 1 tyzeczka cukru, dodac 1 tyzke maki i 1/4 szkl cieptego mleka,
wymieszaé, przykryc¢ i odtozy¢ do wyrosniecia. gdy ciasto wyrosnie dodac 3 szkl
przesianej maki, pozostate ciepte mleko wymieszane z cukrem, olej, 2 jajka, szczypte
soli i doktadnie wyrobi¢ ciasto. Odtozy¢ w ciepte miejsce na 1/2 godz do wyrosniecia

KROK 2 Z 1/2 szkl maki, masta i 3 tyzek cukru zagnies¢ kruszonke.



KROK 3 Ser zmiksowa¢ z cukrem pudrem, 1 jajkiem i aromatem, wymiesza¢ z rodzynkami.
Ciasto rozwatkowad, filizanka wycinac krazki i naktadac tyzka ser, utozy¢ na blaszce,
posypac kruszonkg, odtozy¢ do wyrosniecia.

KROK 4 Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika do 170 stopni i piec okoto 20 minut.



