Kruche babeczki

SKEADNIKI

maka tortowa
margaryna

z6ttko jajek
$mietana

cukier puder
proszek do pieczenia
sol

mleko

galaretka wisniowa
kakao

bita Smietana

Doradca
smaku

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

0,5 kg

20 dag

3 szt

3 tyzki

10 dag

1 tyzeczka
do smaku
500 ml

1 szt

3 tyzki

2 opakowania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Zmiksuj zéttko i cukier puder. Do miski wsyp make, proszek do pieczenia, zetrzyj margaryne i

wymieszaj. Dodaj zmiksowane jajka z cukrem, $mietane, szczypte soli i zagnie¢ ciasto. Odtéz ciasto

na okoto pét godziny do lodéwki. Nastepnie rozwatkuj ciasto, urwij maty kawatek ciasta i ulep
kulke. W16z jg do foremki i wylep doktadnie i dos¢ cienko. Piecz w 180°C az ciasto nabierze
fadnego ztoto-brgzowego koloru (okoto 20 minut).

Masa:

Do bitej Smietany \"$niezka\" dodaj mleko, ubij na sztywno. Pod koniec ubijania dodaj

rozpuszczong w niewielkiej ilosci galaretke (dzieki temu bita smietana nabierze owocowego

smaku, ponadto bedzie bardziej sztywna). Potowe bitej Smietany wyktadaj na schtodzone babeczki,

do drugiej potowy dodaje kakao, wymieszaj i wytdz pozostatg czes¢. Dekoruj wedtug wtasnego

uznania.






