Doradca
smaku

Wielkanocne $niadanie , Babci Stasi”

RENATAZ-ET
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
tarty chrzan 1 szklank
$mietana 18 proc 2 tyzki
woda 0,5 szklanki
ocet 3 tyzki
cukier 2 tyzeczki
sol 1 tyzeczka
jajko ugotowane na twardo 7 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Chrzan zalewamy goracg woda z octem w celu ztagodzenia ostrosci smaku. Sparzony chrzan
tgczymy z utartymi na drobnej tarce zéttkami, Smietang, cukrem i solg. Mieszamy.

Jest to podstawowa wersja, ktéra moze by¢ bazg pod inne kremy chrzanowe.

Do jednej czesci mozemy dodac drobno pokrojong czerwong papryke oraz papryke mielong stodka,
do drugiej drobno pokrojone biatka z jajek, do nastepnej np. szpinak.

Pozostate biatka z ugotowanych jajek napetniamy kolorowym kremem chrzanowym, dekorujemy i
podajemy z wedlina.



