Doradca
smaku

»Kulecznik”-chleb dla niejadka z wypiekacza do chleba

RENATAZ-ET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

nleko 1 szklanka
olej 2 tyzki

sol 1,5 tyzeczki
cukier 2 tyzki
maka pszenna 2,5 szklanki
kuleczki sniadaniowe o smaku czekoladowym 1 szklanka
drozdze 1,5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do formy wypiekacza wlej mleko i olej. Wsyp sél, cukier oraz make, nastepnie dodaj drozdze.
Wiacz maszyne do wypieku chleba na program podstawowy, ustaw wage na 1 kg i stopien
zarumienia skérki sredni. Po ustyszeniu sygnatu informujacego o mozliwosci wrzucenia dodatkéw
wsyp kuleczki $niadaniowe. Po upieczeniu chleb wytéz z formy.

Masz gotowy, zdrowy przysmak, ktéry najbardziej smakuje z mastem orzechowym. Wszystkie
dzieci uwielbiajg taki chlebek na $niadanie.



