Doradca
smaku

Aromatyczna karkéwka grzybowa

SKEADNIKI

olej

cebula

karkowka

PACPAW

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORC]I

30 MIN 3-4

2 tyzki
2

4 bez kosci

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Karkéwke lekko rozbijamy piescia.

Kostke grzybowa rozpuszczamy w oleju rzepakowym.

Tak przygotowang marynate wlewamy do oliwy truflowe;.

Oleje mieszamy i polewamy nimi karkéwke. Odstawiamy na 2-3 godziny do lodéwki.

Na rozgrzang patelnie grillowg ktadziemy plastry karkéwki. Polewamy marynata, a
dookota ktadziemy cebule pokrojong w piérka.

Smazymy po 9 minut z kazdej strony na $rednim ogniu. Smacznego.



