Doradca
smaku

Ciasto z budyniem i ze Sliwkami
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CZEKOLADKA M
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30 MIN

6 szt
2,5 szkl
1,5 szkl
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2 tyzki

1 kostka
100 ml
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1/2 kg

3/4 litra

2 szt
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1. Margaryne utzre¢ z cukrem, doda¢ mleko, make, zéttka, ubite biatka, proszek, sok z cytryny i Smietane. Utrze¢ na gtadka mase.
Podzieli¢ na 2 czesci. Do jednej dodac 2 tyzki maki, a do drugiej kakao.
2. Sliwki przekroi¢, usuna¢ pestki. Oprészy¢ maka. Na blache wyla¢ jasne ciasto, ciemne i pionowo powktadac¢ $liwki. Piec ok.45 min w
temp. 180st. Ostudzi¢. Na mleku ugotowac budyn, wytozy¢ na ciasto. Ostudzi¢. Pola¢ polewg. Ewentualnie posypac orzechami.






