Doradca
smaku

tagliatelle verdi z biatymi szparagami i oliwg truflowg

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

makaron tagliatelle verdi 500 g

plastry biatych szparagow 500 ¢

oliwa 159
papryka czerwona 1/2 szt
sol, pieprz 349
suszony pomidor 109
parmezan 20 ptatki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotowac al dente (ok. 5 - 6 minut) w duzej ilosci osolonej wody (1 litr na 100 g
makaronu) z odrobing oliwy z oliwek, od czasu do czasu mieszajac. W duzym rondlu podsmazy¢ na
oliwie z oliwek szparagi i papryke, doda¢ ugotowany makaron, oliwe truflowg i tarty parmezan.
Delikatnie wymiesza¢, doprawi¢ do smaku solg i $wiezo mielonym biatym pieprzem



