Doradca

smaku
Sernik bez sera
AGNIESZKALIDER
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

$mietana 18-procentowa 4 sztuk
budyn $mietankowy 2 opakowanie
biatko 6 sztuk
proszek do pieczenia 2 tyzeczka
margaryna 1 sztuk
z6ttko jajek 6 sztuk
cukier puder 1 szklanka
maka 3 szklanka
kakao do posypania 2 tyzeczka
polewa czekoladowa 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagnies¢ ciasto z: maki, cukru pudru- 0,5 szklanki, zéttek, margaryny i proszku do pieczenia i
podzieli¢ na pdt, jedna czes¢ dac na blache a druga schtodzi¢ w zamrazalniku ok.2ch godzin. Ubi¢
biatka dodajac cukier puder- 0,5 szklanki, doda¢ smietany i budynie.Wszystko doktadnie
wymieszaé. Wlaé na ciasto. Zetrze¢ na wierzch drugg cze$¢ schtodzonego ciasta. Piec ok.50 min w
temp.180 stopni. Wyjg¢ ciasto, ostudzic i z roztopionej biatej czekolady wykona¢ biatg
szachownice. Posypac kakao na wierzchu ciasta.



