Doradca
smaku

Chleb ,bakaliowa fantazja” z wypiekacza do chleba.

RENATAZ-ET
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

woda letnia 350 ml

olej 2 tyzki

sol 1,5 tyzeczki

cukier 1,5 tyzki

mleko w proszku 2,5 tyzki

biata maka piekarska 5009

otreby pszenne 1009

sliwki suszone 100 g

skérka pomaranczowa kandyzowana 2 tyzki

jabtka suszone 509

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kolejnos¢ dodawania skfadnikéw:
- Ptyny (woda, olej)

- Sol

- Cukier

- Pierwsza potowa maki

- Mleko w proszku

- Otreby

- Druga potowa maki

- Drozdze

Wtgczamy urzadzenie do pieczenia chleba na program ,chleb petnoziarnisty”. Po ustyszeniu
drugiego sygnatu dodac sliwki, skdrke pomaranczowg i pokrojone jabtka suszone.



