
Spaghetti carbonara z posiekanych orzechów i gorgonzoli

POLLY66

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

spaghetti ok40 dag

GORGONZOLA ok10-15 dag

natka pietruszki

orzechy włoskie garść

masło ok5-10 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło pokroić w niewielką kostkę,ser pokruszyć.Wrzucić na patelnię,rozpuścić,dodać drobno
posiekane orzechy.Makaron ugotować,odcedzić.Wymieszać z sosem i od razu podawać.Posypać
natką.


