Satatka jarzynowa

SKEADNIKI

ziemniaki

marchew

pietruszka korzen
ogorki kiszone

por

jajko

majonez

musztarda ostra
kukurydza w puszce
groszek konserwowy

sol, pieprz

Doradca
smaku

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2 kg

1 kg

3 szt
7009
2009
15 szt
400 ml
150 ml
2 puszki
2 puszki

do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowac duza miske.

Ziemniaki umy¢ i ugotowa¢ w mundurkach.
Przestudzi¢ i jeszcze letnie obrac i pokroi¢ na siatce do satatki.

Wrzuci¢ do miski.

Jajka ugotowac na twardo, przestudzi¢ i wkroi¢ do ziemniakéw.
Marchewke i pietruszke ugotowac, przestudzi¢, obrac i tez pokroic¢ siatka.
Por umy¢ i drobno pokroi¢, doda¢ do warzyw.

Ogdrki pokroi¢ w kostke, wrzuci¢ na sitko, bra¢ porcjami i odciska¢ sok.

Odcisniete ogorki wrzuci¢ do miski ( ja odciskam ogdrki poniewaz puszczaja duzo soku i po jakim$ czasie satatka robi sie rzadka ).

Na sicie odcedzi¢ kukurydze i groszek, dodac¢ do satatki.
Wszystko razem wymieszac¢ z majonezem i musztarda.

Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Odstawi¢ na p6t godziny i ponownie sprobowac czy satatka jest dobrze doprawiona.
W razie koniecznosci dosoli¢ lub doda¢ pieprzu.
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