Doradca
smaku

Klopsiki w sosie koperkowym

ZEWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

mieso wieprzowe 500 ¢

cebula 1 szt

Butka tarta klasyczna Prymat 100 g

jajko 3 szt

przyprawa uniwersalna do smaku

stodka $mietana 200 ml

koperek

Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 szt

Ziele angielskie cate Prymat 2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso i cebule mielimy, dodajemy jajka i butke tarta. Do garnka lub gtebokiej patelni wlewamy
wode, dodajemy lis¢, ziele i wegette i zagotowujemy. W miedzyczasie mieso doprawiamy i
formujemy kulki, wrzucamy na wrzatek i gotujemy na nie za duzym ogniu okoto 10 minut.
Dodajemy koperek i chwile gotujemy, zageszczamy sos $mietang i ewentualnie doprawiamy do
smaku.

Jezeli sos jest za rzadki mozemy zagesci¢ odrobing rozrobionej maki.



