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NADZIENIE:

ser pétttusty - 400 g

cukier puder-50 g

z6ttko - 1 szt.

masto - 50 g

kandyzowana skdrka pomaranczowa - 3 tyzki
PONADTO:

26ttko - 1 szt.

stodka $mietana - 1 tyzka

CIASTO: w matej miseczce mieszam drozdze z tyzeczka cukru, gdy drozdze sie rozpuszczg dodaje 2
tyzki letniego mleka i 2 tyzki maki, mieszam i odstawiam do wyrosniecia.

Do miski przesiewam make, dodaje wyrosniety rozczyn, wlewam letnie mleko i roztopione masto,
cukier, szczypte soli, jajka i miksuje kohcéwkami do ciasta drozdzowego.

Ciasto jest dos¢ rzadkie i klejgce, ale nie dodaje do niego wiecej maki tylko lekko oprészam,
przykrywam folig spozywczg i odstawiam w ciepte miejsce do wyrosniecia.

NADZIENIE: pokruszony widelcem ser miksuje z zéttkiem i cukrem, a po chwili dodaje roztopione i
przestudzone masto i jeszcze przez moment miksuje. Dodaje kandyzowang skérke pomarafnczowq i
doktadnie mieszam.

WYKONANIE: wyros$niete ciasto wyktadam na blat posypany maka, wyrabiam recznie przez chwile i
jesli to konieczne to podsypuje lekko maka, nie wiecej jak 2 tyzki. Ciasto rozwatkowuje na prostokat
0 wymiarach 25x40cm i rozsmarowuje nadzienie. Zwijam wzdtuz dtuzszego boku jak rolade, kohce

sklejam i podwijam pod spdd.

Przenosze na blaszke wytozong papierem do pieczenia, uktadajgc tgczeniem do spodu. Nakrywam
Iniang $ciereczka i odstawiam do podrosniecia na okoto 45 minut. Nastepnie ostrym nozem
nacinam ciasto, smaruje z6ttkiem roztrzepanym ze Smietankg i wstawiam do nagrzanego do 170°C
piekarnika i pieke 30 minut. Upieczone ciasto studze na kratce kuchenne;j.



