Serowy z jagodami

SKEADNIKI

Ciasto:
margaryna
cukier

zé6ttka jaj

maka

proszek do pieczenia
Masa serowa
smietana 18%
cukier puder
cukier waniliowy
zo6ttko jajek
cukier krysztat

masa jagodowa

Zelatyna wieprzowa Prymat

jagody

twarédg

Doradca
smaku

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 kost
3 tyzki
4 szt

3 szkl

2 tyzeczki

1 szkl
0,5 szkl
1 opak
1 szt

3 byzki

3 tyzki
30 mrozone

50 (zmielony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

©

ILOSC
PORCJI
5+



KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

CIASTO:
Make wymieszang z proszkiem do pieczenia przesia¢ do miski, doda¢ zéttka, cukier i
margaryne, zagnies¢ ciasto

podzieli¢ na 2 czesci, wtozy¢ do lodéwki na 30 minut.
Wytozy¢ pierwszg czes¢ ciasta do brytfanny wysmarowanej ttuszczem. Piec w
piekarniku w 180 stop,o0k.25 minut. Druga czes¢ ciasta upiec w ten sam sposdéb.

MASA SEROWA: Twardg zmiksowad z cukrem waniliowym, cukrem pdédrem i zéttkiem.
Smietane dobrze schtodzong ubi¢ z cukrem krysztatem, doda¢ do masy serowej,
dobrze zmiksowad.

MASA JAGODOWA: Jagody przetozy¢ do rondla, gotowac z dodatkiem cukru.ok 3
minuty. zelatyne rozpusci¢ w niewielkiej ilosci wody, potowe doda¢ do kremu, reszte
do jagdd.

PRZELOZENIE CIASTA: Ciasto masa serowa masa jagodowa ciasto Wierzch ciasta
posypac cukrem pudrem. Mozna tez lekko wierzch ciasta posmarowa¢ masg
jagodowg i posypac cukrem

Gotowe ciasto pokroi¢ na talerz



