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- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

1 kg skorki zdjetej z pomaranczy
3/4 kg cukru

sok z cytryny

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Skérke zdjeta z pomarahnczy wtdz do miski, zalej zimna woda. Powinna sie moczyc 2 dni - wode
nalezy zmieniac 2-3 razy na dobe.Wymoczong skérke wiéz do garnka z wrzatkiem, gotuj 5 min.
OdcedzZ na druszlaku, przestudz, pokréj w kostke. W garnku zagotuj 2 szklanki wody, wsyp cukier,
mieszaj, az sie rozpusci. Do syropu wtéz pokrojong skérke, zmniejsz ptomien, gotuj na matym
ogniu ok. 1 godziny az kawatki skérki stang sie szkliste. Dodaj do garnka i doktadnie wymieszaj sok
wycisniety z potowy matej cytryny. Gotowa, jeszcze goraca skérke wkigdaj do stoikéw, zakrec,
postaw w chtodnym miejscu.



