Doradca

smaku
Pierogi z kaszg i serem
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
maka 3 szklanki
woda 3/4 szklanki
sol szczypta

kasza gryczana 30 dkg

cebula biata 1 sztuka
biaty ser 25 dkg
masto 4 tyzki
sol i pieprz do smaku
jajko 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, wody, jajka i szczypty soli zagnies¢ ciasto. Rozwalowac na cienkie placki, szklanka
powycinac krazki. Przygotowac farsz: zagotowac 2 szklanki wody, dodad kasze i 2 tyzki masta.
Gotowac ok. 15 minut. Cebule pokroi¢ w kostke i zeszkli¢ na reszcie masta. Ostudzong kasze
razem z serem i cebulg zemle¢ w maszynce do miesa. DOprawic solg i pieprzem. Farsz naktgdac
na krazki ciasta, zlepi¢ brzegi. Pierogi gotowac we wrzacej osolonej wodzie 2-3 minuty od
wyptyniecia.



