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Ciasto bez pieczenia
IWUSIA
- CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
1H
SKEADNIKI
biszkopty okragte 2 paczki
$mietana kremowa 30% lub 36% 1 litr
jagody 300 g
galaretka jagodowa 2 sztuki

Zelatyna wieprzowa Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Biszkopty uktadamy na spodzie formy, po czym czynno$¢ powtarzamy, tylko biszkopty uktadamy
brzuszkami w dét i wktadamy pomiedzy wczesniejsze biszkopciki. Jedng galaretke rozrabiamy i
gestniejaca wylewamy na biszkopty i wktadamy do lodéwki. Smietane ubijamy z zelatyna na
sztywno i naktadamy na zgestniata juz galaretke. Jagody myjemy, osuszamy i naktadamy na
$mietane. Ciasto wktadamy ponownie do lodéwki. W tym czasie rozrabiamy drugg galaretke i

czekamy, az lekko stezeje. Gotowg polewamy ciasto i ponownie umieszczamy w lodéwce na ok 12

godzin. Smacznego !!



