
PASTA Z PAPRYKI I TWAROGU

ELIZAT

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

twaróg 15 dag

papryka konserwowa 2 sztuki

masło 5 łyżek

przecier pomidorowy 1 łyżeczka

cebula 2 sztuki

olej

sól do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cebulę pokroić, podsmażyć na oleju. Paprykę obrać ze skórki. Paprykę, cebulę oraz twaróg zmielić,
dodać masło oraz koncentrat pomidorowy. Pasta wyśmienicie smakuję na kanapkach. SMACZNEGO
!!!


