Doradca
smaku

mazurek z masg jabtkowo cytrynowa

JUSTYNA37
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
Ciasto:
maka 25 dag
cukier 25 dag
masto 25 dag

z6ttko jajek 8

masa

jabtka 75 dag
cytryna 2

bukier 1/2 kg
Polewa:

cytryna 1

cukier 1/4 szklanki
biatko 2

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make oraz cukier mieszamy razem. Do tego dodajemy rozdrobnione masto oraz wbijamy osiem zéttek.
Wszystkie te sktadniki bardzo doktadnie mieszamy ze sobg i ugniatamy na ciasto. Ciasto ktadziemy na forme
obtozong papierem do pieczenia i pieczemy w piekarniku nagrzanym do temperatury 180 stopni na ztotawy
kolor. Jabtka bardzo doktadnie myjemy, obieramy ze skérki, wycinamy ze srodka gniazda nasionek, a
nastepnie kroimy w mate kawateczki. Z dwéch cytryn wyciskamy sok. Pokrojone jabtka oraz wycisniety sok z
cytryn mieszamy razem i dodajemy do tego jeszcze cukier. Te wymieszane sktadniki smazymy razem.
Usmazong masg smarujemy wczesniej upieczone ciasto, a tag mase polewamy zrobiong polewa.

POLEWA: Z cytryny wyciskamy sok, a nastepnie ucieramy go bardzo doktadnie z biatkami oraz cukrem.



