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CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 3-4

SKELADNIKI
kukurydza 1/2 puszki
korniszony 4 szt
oliwa
pieprz
papryka marynowana 1/2 stoika

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Papryke czerwong marynowang kroimy w paseczki . ogérki korniszony takze kroimy w paseczki
,Kukurydze odsaczamy i dodajemy do pokrojonej papryki i ogérkéw .Mieszamy .dodajemy oliwe i
ok 2-3 tyzki octu z ogdrkéw lub papryki .doprawiamy pieprzem .Mieszamy



