
Biszkopt

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

jaja 8

cukier puder 25 dkg

mąka krupczatka 30 dkg

proszek do pieczenia pół łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żółtka odzielić od białek, ubić pianę. Pod koniec ubijania dodać cukier puder, aby pianę usztywnić.
Do piany dodać rozbełtane żółtka i lekko wymieszać. Powoli wsypywać mąkę wymieszaną z
proszkiem do pieczenia. Delikatnie wymieszać. Wlać ciasto do formy i piec ok 35-40 min.


