Doradca
smaku

Ciasto drozdzowe \"Topielec\"

MARIUSZ18
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
maka 40 dkg
cukier 25 dkg
mleko 200 ml
margaryna 15 dkg
jaja 3 dkg
drozdze 7 dkg

cukier waniliowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do drozdzy dodac tyzeczke cukru i tyzeczke maki, rozpusci¢ to w letnim mleku. Odstawi¢ na
kilkanascie minut do wyrosniecia. Ttuszcz potgczy¢ z jajami i maka i potgczy¢ z rozczynem. Z ciasta
uformowac kule i zatopi¢ w zimnej wodzie. Gdy ciasto wyptynie, doda¢ cukier, c. waniliowy,
odrobine maki i wyrobi¢. Ciasto wtozy¢ do formy i piec 40 minut



