
Ciasto drożdzowe staropolskie

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

mąka 80 dkg

margaryna 20 dkg

cukier 25 dkg

mleko 300 ml

jaja 4

drożdże 5 dkg

cukier waniliowy

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Drożdze rozkruszyć , dodać cukier, jaja, wlac mleko, wymieszać i pozostawić na ok 12 godzin.
Dodać mąkę i roztopiony, przestudzony tłuszcz oraz cukier waniliowy. Dokładnie wymieszać łyżką i
wlać do formy do 1/3 wysokości. i pozostawić do wyrośnięcia. Piec ok 40 minut.


