Doradca
smaku

Ciasteczka z powidtem sliwkowym

JUSTYNA37
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
maka tortowa 2 szklanki
piwo 1/2 szklanki
margaryna 1 kostka

cukier puder

powidto sliwkowe

margaryna do smarowania formy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne rozdrabniamy za pomocg noza, a pdzniej taczymy z przesiang maka tortowa. Do tego
wlewamy pét szklanki piwa i cato$¢ bardzo doktadnie mieszamy. Z tych sktadnikéw dobrze
wyrabiamy ciasto. Powstate ciasto powinno by¢ sprezyste. Ugniecione ciasto rozwatkowujemy na
stolnicy posypanej maka. Z ciasta wycinamy za pomocg szklanki kétka, a do kazdego z wycietych
kétek naktadamy po troche powidta sliwkowego. Ciasteczka zawijamy bardzo szczelnie. Ciasteczka
uktadamy na formie, ktérg najpierw musimy nasmarowa¢ margaryna. Ciasteczka piwne z
nadzieniem Sliwkowym pieczemy przez okoto 15- 20 minut w piekarniku nagrzanym do
temperatury 180 stopni. Upieczone ciasteczka wyjmujemy z piekarnika, a nastepnie posypujemy z
wierzchu cukrem pudrem.



