
ciasto półfrancuskie

GOŚKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 0,5 kg

masło 25 dkg

gęsta śmietana

żółtko jajek 3 szt

drożdże 5 dkg

sól

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę przesiać przez sitko, dodać masło i drożdże posiekać dokładnie nożem. Gdy powstanie
drobna kruszonka dodać śmietankę, żółtka, posolić i szybko zagnieść. Rozwałkować placek na
grubość ok 3/4 cm. Napełnić dowolnym nadzieniem. Upiec wstawiając do piekarnika o
temperaturze 180 stopni.


