Doradca
smaku

Waniliowy sernik z brzoskwiniami na herbatnikowym
spodzie

AGNIESZKA B
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
15 MIN 5+

SKELADNIKI
herbatnikéw 3 paczki
jajek 8 szt.
budyniu waniliowego 8 dag
wanilli 1/2 laski
Smietanki 30% 100 ml

sok z potowy cytryny do smaku

brzoswin 4 szt.
masta 8 dag
twarédg 90 (petnottusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Herbatniki pokruszy¢, wymieszac¢ z roztopionym mastem i przetozy¢ na blache wytozong papierem
do pieczenia.

Z6ttka oddzieli¢ od biatek i utrze¢ z cukrem, startg laska wanilii i sokiem cytrynowym. Caty czas
ucierajgc dodawac kolejno dwukrotnie przemielony twardg, ubita Smietane i piane ubitg z biatek.
Na samym koncu wymieszac¢ z proszkiem budyniowym. mase serowg przetozy¢ na pokruszone
herbatniki i wstawi¢ do piecyka nagrzanego do 180 stopni na okoto 50 minut.

Brzoskwinie umy¢, osuszy¢ i pokroi¢ na pétplasterki. Gdy sernik lekko sie zetnie nalezy go wyja¢,
utozy¢ na nim brzoskwinie, posypa¢ cukrem i ponownie wstawi¢ do piecyka.



