Doradca
smaku

Smazone kanie

ANNAGEBALSKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
kania 5 sztuk
jajko 1 sztuka
maka 10 tyzek
S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat 1 szczypta

olej do smazenia

Butka tarta klasyczna Prymat 10 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kapelusze dokfadnie ptuczemy, osuszamy, solimy. Panierujemy tak jak zwykty kotlet, czyli jajko,
maka, jajko i butka tarta. Smazymy na rozgrzanym oleju do zarumienienia.



