Doradca
smaku

Migdatowe kluseczki do zup owocowych

SMACZNAPYZA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
sztuk migdatéw 30
szkl. mleka albo stodkiej $mietanki 3/4
tyzek maki pszennej 4-6
szczypta soli 1
tyzeczka masta 1
z6ttko jajek 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Migdaty sparzy¢, obrac ze skérki, drobno posieka¢ (posiekac¢ a nie mieli¢ - kawateczki migdatéw
maja by¢ wyczuwalne). Doda¢ mleko/Smietanke, make i sél, wymieszac - ciasto powinno miec¢
konsystencje gestej Smietany. Na patelni rozpusci¢ masto, wyla¢ mase, rozprowadzi¢ po catej
powierzchni, usmazy¢ nalesnik z obu stron, Zdja¢ na talerz, przestudzi¢, pokroi¢ w paseczki jak
makaron.



