Doradca
smaku

ptysie z serkiem mascarpone

KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

mleko 1/2 Szklanki

szczypta soli

masto 8 dag
maka 20 dag
jaja 4

serek mascarpone 25 dag
cukier waniliowy 2 torebki
jogurt naturalny 50 dag
cukier puder 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mleko zagotowac z ¥ szklanki wody, solg i mastem. Doda¢ make i doktadnie wymieszaé. Gdy masa
zacznie odstawad do $cianek zestawic jg z ognia. Do gorgcej masy dodac jajko i doktadnie
wymieszaé. Nastepnie mase ostudzi¢. | schtodzi¢ ok. 10 minut. nastepnie dodac kolejne jajka i
wyrobic jednolite ciasto. Piec w piekarniku ok. 30 minut mate ciasteczka. W tym czasie serek
mascarpone potgczy¢ z jogurtem i cukrem waniliowym. Schtodzi¢ w lodéwce. Ptysie przecigé na pét
i nadzia¢ kremem przykry¢ druga potéwka. Przed podaniem posypaé cukrem pudrem.



