Doradca
smaku

Deser melisowo - pomaranczowy

ALLICE
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2
SKELADNIKI
pomarancza 1 szt
sok pomaranczowy 1/2 szkla
swieza melisa 2-3 tyzki
cukier puder 3 tyzki
Zelatyna wieprzowa Prymat
twarozek 300 (Smietankowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Twarozek utrzec z cukrem pudrem. Zelatyne namoczyc w niewielkiej ilisci wody a gdy napecznieje
rozpuscic w gorgcym soku pomarahczowym. Melise drobniutko posiekac i dodac do twarozku.
Pomarancze obrac i wykroic z niej dwa fadne plasterki. Reszte pokroic w kostke i dodac do
twarozku, dodac sok i doktadnie wszystko wymieszac. Na dno miseczki utozyc plasterek
pomaranczy i napetnic serkiem. Wstawic do lodéwki na kilka godzin aby masa stezata. Wyjac z
miseczek i udekorowac listkami melisy.



