
Torcik waflowo -kajmakowy wed?ug Agi

AGAS10

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

wafle tortowe opakowanie

mleko szklanka

cukier 30 dag

margaryna 25 dag

mleko w proszku 2 szklanki

kakao 2 ?y?ki

marmolada 25 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Rozk?adamy wafle i ka?dy cienko smarujemy marmolad?.W rondelku roztapiamy
margaryn?,wlewamy mleko,dodajemy cukier,zagotowujemy.Wsypujemy kakao i mleko w
proszku,gotujemy kilka minut ci?gle mieszaj?c.Gor?c? mas? smarujemy pokryte marmolad? wafle i
sk?adamy jeden na drugi.Obci??amy deseczk? i ci??arkiem,pozostawiamy do wystudzenia.Wierzch
smarujemy mas? lub np.lukrem czekoladowym.Torcik przechowujemy w lodówce.


