Doradca
smaku

galaretka z maslanki z konfiturg

CARALAJNA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKELADNIKI
maslanka 0,5 litra
Zelatyna wieprzowa Prymat 3-4 tyzeczki
cukier do smaku
konfitura do smaku
woda kilka (goraca)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ROZPUSCILAM ZELATYNE W MALE) ILOSCI GORACE) WODY. DODAtAM DO MASLANKI
RAZEM Z CUKREM | DOKLADNIE ZAMIESZAtAM. PRZELALAM DO MISECZEK. DODALAM
KONFITURE Z WISNI | ODSTAWILAM DO LODOWKI DO SCIECIA. PRZED PODANIEM
MISECZKI ZANURZYLAM W CIEPLE) WODZIE, ABY JE PODAWAC NA TALERZYKU DNEM DO
GORY, BO TAK LADNIE] WYGLADAJA.. POLECAM.



