Doradca
smaku

Zupa krem z cukinii z biatg czekolada

> - ROBERT SOWA
) CZAS ILOSC
\ PRZYGOTOWANIA PORCJI

’ 30 MIN 3-4

SKEADNIKI
cukinia 300¢g
cebula 50 g
bulion drobiowy 250 ml
masto 50 g
$mietana 100 g
prazone ptatki migdatéow 3 tyzeczki
pieprz 1 szczypta
sol 1 szczypta
biata czekolada 150¢g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sposéb przygotowania:

W rondlu rozpuszczamy masto, dodajemy pokrojong w drobng kostke cukinie i cebule. Dusimy do
miekkosci, dodajemy bulion i gotujemy ok. 10 minut. Nastepnie zupe miksujemy, dodajemy
$mietane i biatg czekolade. Catos¢ doprawiamy do smaku solg i pieprzem, a nastepnie
doprowadzamy do wrzenia. Zupe podajemy w bulionéwkach udekorowang prazonymi migdatami i
listkami miety.



