Doradca
smaku

Serniczek z brzoskwiniami Alberta

SKEADNIKI

margaryna
maka

cukier

jajko

margaryna

cukier

jaja

$mietana

maka ziemniaczana
rodzynki
brzoskwinie

cukier puder

ser biaty

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

12,5 dag
1,5 szklanki
0,5 szklanki
1 sztuka

15 dag

0,7 szklanki
4 sztuki
100 ml

1 tyzka

10 dag

1 puszka

1 (mielony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
PORCJI
5+

Miekka margaryne ucieramy z cukrem, dodajemy jajko, make, zagniatamy ciasto. Zawijamy je w
folie spozywczg i chtodzimy w lodédwce. Nastepnie wyktadamy nim tortownice, podpiekamy przez
kilkanascie minut w piekarniku nagrzanym do 200 stopni.

Margaryne miksujemy z cukrem, dodajemy po jednym jajku, nastepnie porcjami ser biaty mielony,
$mietane, rodzynki oraz make ziemniaczang. Brzoskwinie osgczamy z zalewy, kroimy na kawatki i

uktadamy je na podpieczonym spodzie. Na wierzch wyktadamy mase serowg. Pieczemy przez

okoto godzine w temperaturze 170 stopni. Posypujemy cukrem pudrem.



