Doradca

smaku
makaron tykocinski
PAWEL007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

masto lub margaryna 4 tyzki
sol, pieprz

posiekana zielenina

makaron rurki 1/4 kg

ser biaty twarogowy 1 1/2 (ttusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

makaron ugotowac al dente w lekko osolonej wodzie,dobrze odcedzi¢.ser przetrze¢ przez
sito.masto rozgrza¢ na patelni,wrzuci¢ makaron i smazy¢,stale mieszajac,do lekkiego
zrumienienia.zdjg¢ z ognia i wymiesza z przetartym serem.doprawic¢ do smaku solg i pieprzem
posypac posiekang zielening.podawac z dodatkiem pikantnych suréwek.



