Kruche ba

Doradca

smaku
beczki z truskawkowg pianka
MAR3STA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
zottko jajek 3 szt
$mietana 12% 2 tyzki
cukier puder 2 tyzki
cukier wanilinowy 1 szt
margaryna 15 dag
galaretka truskawkowa 1 szt
Ponadto: pertowa posypka
Pianka: 1/2 1
Smietana kreméwka 1/21
Ciasto: 2 szklanki
maka krupczatka 2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Skfadniki ciasta potaczy¢, a margaryne posieka¢ nozem.
Nastepnie zagnies$¢ ciasto. Wstawi¢ na godzine do lodéwki.

Mate foremki posmarowac margaryng zeby nie przywieraty i wylepic¢ ciastem.
Nastepnie wstawi¢ do piekarnika i piec do zrumienienia.

Babeczki wyjg¢ z foremek i ostudzic.

Pianka: smietane 30% ubi¢ na sztywno. Nastepnie doda¢ ostudzong, rozpuszczong
wczesdniej w 1/2 szklanki wrzacej wody galaretke truskawkowg i zmiksowad.



KROK 6 Szpryce napetnic¢ pianka i naktada¢ na babeczki.

KROK 7 Tak napetnione babeczki udekorowac kolorowa posypka pertowa.



