Doradca
smaku

Kruchy placek z wisniami i galaretka
EWA111

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

1H 3-4

SKELADNIKI
maka 0,5 kg
margaryna 1 kostka
cukier 0,25 kg
cukier puder 10 dag
z6ttko jajek 2 szt
cytryna 1 szt
wisnie 1 kg
galaretka wisniowa 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Dzien wczesniej umyc i wypestkowad wisnie,wtozy¢ je do garnka,przesypac 1/4 kg cukru i
pozostawi¢ na noc.Nastepnego dnia garnek z wisniami postawi¢ na matym ogniu i lekko podgrza¢
zeby rozpuscit sie cukier.Nastepnie odcedzi¢ wisnie i dobrze odsaczy¢.Make posieka¢ z margaryna
i cukrem pudrem i skérka z cytryny i z6ttkami,szybko zagnies¢ ciasto i wstawi¢ je na p6t godziny
do lodéwki.Rozwatkowa¢ ciasto na grubos¢ 1 centymetra i upiec.Na soku osaczonym z wisni zrobic
galaretke.Odsgczone wisnie utozy¢ na ciescie i zalac tezejaca galaretka



